ZMIANA Z DNIA 08.09.2016
· Surówki i warzywa gotowane: sałatka z kapusty pekińskiej, sałatka z kapusty białej, sałatka z kiszonej kapusty, sałatka z czerwonej kapusty, surówka z marchwi i jabłka, sałatka z selera i jabłka, sałatka z pora, mizeria , sałatka z kiszonych ogórków, sałata zielona z jogurtem, kalafior, brokuł, buraczki oprószane, ćwikła z chrzanem, fasolka szparagowa, marchewka z groszkiem, kapusta biała, czerwona, kiszona gotowana, ( warzywa gotowane lub na parze)

· Dodatki do drugich dań: ziemniaki, kasza – jęczmienna lub gryczana, ryż 
Kolacje:

· Pieczywo typu graham, pieczywo razowe ( wymiennie)
· Masło extra

· Wędliny, ser i inne takie jak w śniadaniach

· Dodatki owocowo-warzywne jak w śniadaniach 

· Herbata 

II śniadania i podwieczorki

· Jogurty naturalne, kefiry, owoce 
Dieta dla dzieci: 

II śniadania

· Owoce (jabłka, gruszki, śliwki, banany, brzoskwinie)

Podwieczorki

· Biszkopty, wafle śmietankowe, ciastka, chrupki kukurydziane, wafle ryżowe, budyń, kisiel, herbatniki, delicje, drożdżówki, koktajle owocowe, jogurty naturalne
9. Posiłki o podwyższonym standardzie powinny być zgodne z normami żywienia osób zdrowych oraz przygotowywane z surowców najwyższej jakości.
10. Wykonawca dostarcza termosy do poszczególnych oddziałów do kuchenek oddziałowych. Dalszą dystrybucją będzie zajmował się Zamawiający. Posiłki na oddziałach będzie odbierała od Wykonawcy pielęgniarka koordynująca i współuczestnicząca w zarządzaniu kontraktem medycznym lub wyznaczona przez nią osoba.

11.Zamawiający nie przewiduje możliwości korzystania przez Wykonawcę z kuchni szpitalnej, kuchenek oddziałowych.
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych ani ofert częściowych.

Termin realizacji zamówienia

Termin realizacji zamówienia: przez 12 miesięcy od daty zawarcia Umowy.  
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