ZMIANA Z DNIA 08.09.2016
13. Dostarczanie posiłków odbywać się będzie na podstawie pisemnego zapotrzebowania podpisanego przez osobę wyznaczoną przez Zamawiającego, środkiem transportu Wykonawcy posiadającym wymagane przepisami dopuszczenia do tego typu prac, na jego koszt. Zapotrzebowanie na posiłki na 
dzień następny będzie dostarczone do Wykonawcy do godz.  10:00. Ewentualne zmiany diet lub ilości pacjentów zgłaszane będą do 3 godzin przed ustalonym harmonogramem dostaw posiłków.

14. Zapotrzebowanie na posiłki sporządzane będzie z podziałem na oddziały. Zapotrzebowanie na  posiłki w soboty, niedziele i święta sporządzane będzie szacunkowo i przekazywane w dzień roboczy poprzedzający dni wolne. W przypadku konieczności zmiany diet, zwiększenia lub zmniejszenia ilości diet Zamawiający dokona telefonicznej korekty zapotrzebowania do 3 godzin przed ustalonym harmonogramem dostaw posiłków.

15.Wykonawca będzie zobowiązany do sporządzenia i przechowywania próbek żywnościowych w specjalnie przeznaczonych do tego celu lodówkach przez okres 72 godzin na terenie  swojego zakładu zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami dla lecznictwa zamkniętego.
16. Zamawiający we własnym zakresie przeprowadza indywidualne wydawanie posiłków pacjentom.

17. Termosy i wszelkie naczynia, w których Wykonawca dostarcza posiłki, Zamawiający będzie oddawał Wykonawcy bez obowiązku ich mycia. Wykonawca będzie odbierał z poszczególnych oddziałów termosy niezwłocznie po każdym posiłku.

II. Dodatkowe informacje do realizacji zamówienia 

1. Wszystkie diety należy planować na 3 posiłki, za wyjątkiem diety dla położnic, diety dla dzieci, diety płynnej wysokobiałkowej oraz diety z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów stosowanej przy cukrzycy, gdzie planuje się 4 posiłki, czyli dodatkowo II śniadanie lub podwieczorek dostarczane w następujący sposób: ze śniadaniem będzie dostarczane II śniadanie; z obiadem będzie dostarczony podwieczorek.
2. Zamawiający wymaga planowania:

· zupy mlecznej codziennie dla każdej diety na śniadanie, za wyjątkiem diety z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów i diet dla pacjentów Oddz. Geriatrycznego. Zamiast zupy mlecznej kefir lub jogurt naturalny dla pacjentów Oddz. Geriatrycznego
· dodatków owocowo-warzywnych do każdego posiłku, przy czym asortyment powinien być różnorodny; część warzyw i owoców winna być podawana w postaci surowej” („Zasady prawidłowego żywienia chorych w szpitalach, 2011)
· mięsa nie mniej niż 7 razy w dekadzie.
· masła extra o zawartości 82% tłuszczu we wszystkich dietach. Zamawiający dopuszcza stosowanie masła extra o zawartości tłuszczu 82% również w diecie z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów w umiarkowanych ilościach

3. Zamawiający nie wymaga planowania dodatkowej sałatki/surówki, jeśli w II daniu zawiera się dodatek jarzynowy.
4.Zamawiający dopuszcza:

· w cukrzycy stosowanie surówek zgodnych z wymogami diety z ograniczeniem łatwo  przyswajalnych węglowodanów. Dopuszczalne surówki podane na stronie 5C. Zamawiający nie stosuje jedynie surówek dla pacjentów Oddz. Geriatrycznego. 
5.Zamawiający nie dopuszcza:

· podawania podrobów, gulaszu, potrawek w żadnej diecie, 

· podawania: wędlin podrobowych (np. mielonek, parówek, metek, salcesonów), pasztetów, sera topionego w żadnej diecie,
· produktów seropodobnych,

· możliwości dostawy kolacji razem z obiadem.
Uwaga!
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